
B U R G E R  A U  M O R B I E R
s t e a k  h a c h é  d e  b o e u f
m o r b i e r  f e r m i e r ,  l a r d
o i g n o n  f r i t ,  s a l a d e  &  c o r n i c h o n  

1 5 , 5 0 €

B U R G E R  R A C L E T T E  F U M É E
s t e a k  h a c h é  d e  b o e u f
r a c l e t t e  f u m é e ,  l a r d
o i g n o n  f r i t ,  s a l a d e  &  c o r n i c h o n

1 5 , 5 0 €

B U R G E R  A U  B L E U
s t e a k  h a c h é  d e  b o e u f
b l e u  d e  G e x ,  l a r d
o i g n o n  f r i t ,  s a l a d e  &  c o r n i c h o n

1 5 , 5 0 €

B U R G E R  V É G É T A R I E N
g a l e t t e  d e  l e n t i l l e
f r o m a g e  a u  c h o i x
o i g n o n  f r i t ,  s a l a d e  &  c o r n i c h o n

1 2 , 5 0 €

S A L A D E  M Ê L É E
E N T R É E

5 , 5 0 €
P L A T

S A L A D E  C O M T O I S E
s a l a d e  m ê l é e
s a u c i s s e  d e  m o r t e a u
c o m t é  &  n o i x

9 € 1 6 €

T O M A T E ,  C O U R G E T T E
&  B U R R A T A

8 € 1 4 €

S A L A D E  D U  C H A L A M
S a l a d e  m ê l é e ,  b l e u  d e  g e x
j a m b o n  c r u  &  c r o û t o n s

9 € 1 6 €

T A R T A R E  D E  T R U I T E  
&  A V O C A T

1 4 €

C R O Û T E  A U  V I E U X  C O M T É
&  S A L A D E  M Ê L É E

7 € 1 3 €

C R O Û T E  A U X  M O R I L L E S  
&  S A L A D E  M Ê L É E

1 1 € 1 8 €

T A R T A R E  D E  B O E U F 1 9 €

E N T R E C Ô T E  D E  B O E U F
S A U C E  A U X  M O R I L L E S

2 6 €

C Ô T E  D E  P O R C  D E
M O N T A G N E  G R I L L É E
S A U C E  A U X  H E R B E S
F R A Î C H E S

1 4 €

F I L E T  D E  T R U I T E  
S A U C E  V I E R G E

1 9 €

F O N D U E  J U R A S S I E N N E
a v e c  2  a f f i n a g e s  d e  c o m t é 1 9 , 5 0 €

F O N D U E  A U X  M O R I L L E S 2 4 €

F O N D U E  A U  S A V A G N I N 2 2 €

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E 5 €

B U R G E R

F R O M A G E

DÈS 2 PERSONNES (PRIX PAR PERSONNE)

ACCOMPAGNÉS DE SALADE MÉLÉE

O R I G I N E  D E S  V I A N D E S  &  P O I S S O N S

B O E U F : F R  /  P O R C : F R  /  T R U I T E : F R

ACCOMPAGNÉS DE FRITES & SALADE 

DÈS 2 PERSONNES (PRIX PAR PERSONNE)

DÈS 2 PERSONNES (PRIX PAR PERSONNE)

E N T R É E S  &  P L A T S



B U R G E R
M o r b i e r ,  r a c l e t t e  f u m é e  o u
b l e u  d e  G e x

8 €

S A U C I S S E  D E  M O R T E A U
f r i t e s 9 €

S T E A K  H A C H É  D E  B O E U F
f r i t e s 7 €

O R I G I N E  D E S  V I A N D E S  &  P O I S S O N S

B O E U F : F R  /  P O R C : F R  /  T R U I T E : F R

M E N U S

C O I N  D E S  P ’ T I T S  L O U P S
JUSQU’À 10 ANS

SALADE DU CHALAM
OU

SALADE COMTOISE

TARTARE DE BOEUF 
OU 

FILET DE TRUITE
SAUCE VIERGE

DESSERT AU CHOIX
29,50€

TOMATE, COURGETTE
& BURRATA

OU

CROÛTE AUX VIEUX COMTÉ 

CÔTE DE PORC DE MONTAGNE
SAUCE AUX HERBES FRAÎCHES

DESSERT AU CHOIX
24€

SALADE MÊLÉE

ENTRECÔTE DE BOEUF
SAUCE AUX MORILLES

DESSERT AU CHOIX
35€



D E S S E R T  D U  J O U R 6 €

C R È M E  B R U L É E  P I S T A C H E 7 €

V E R R I N E  M A S C A R P O N E ,  C A R A M E L  &  S P E C U L O O S 7 €

C Ê P E  D U  J U R A
g l a c e  v a n i l l e ,  m e r i n g u e  &  c h o c o l a t  c h a u d

7 €

D A M E  B L A N C H E
2  b o u l e s  v a n i l l e ,  c h o c o l a t  c h a u d  &  c r è m e  f o u e t t é e  6 €

M O N T  B L A N C
2  b o u l e s  v a n i l l e ,  1  b o u l e  m a r r o n ,  c r è m e  d e  m a r r o n  
m e r i n g u e  &  c r è m e  f o u e t t é e  

8 €

L I É G E O I S  -  C H O C O L A T ,  C A R A M E L  O U  C A F É
2  b o u l e s ,  s a u c e  d e s s e r t  e t  c r è m e  f o u e t t é e  6 €

E X O T I Q U E
m a n g u e ,  n o i x  d e  c o c o  &  r h u m - r a i s i n ,  c r è m e  f o u e t t é e 7 €

F R U I T S  R O U G E S
f r a i s e ,  f r a m b o i s e ,  m y r t i l l e ,  c o u l i s  d e  f r u i t s  r o u g e s ,  c r è m e  f o u e t t é e  7 €

A R R O S É E
2  b o u l e s  a u  c h o i x ,  a l c o o l  a u  c h o i x 8 €

D E S S E R T S

C O U P E S  G L A C É E S

3,50€2€

À COMPOSER

5€

SUPPLÉMENTS

1€
(crème fouettée , coulis)

Chocolat
vanille
café
caramel

menthe-chocolat 
noix de coco
rhum-raisin
pistache

mangue
fraise
framboise
abricot

citron
myrtille
verveine Pagès
Chocolat blanc



Ricard 2cl 2,50€
Suze 5cl 2,50€
Martini blanc ou rouge 4cl 3€
Pontarlier 4cl 3,50€
Crémant du Jura 12cl 6€

Vin blanc crème (cassis, pêche, châtaigne) 12cl 3,20 €

Get 27 4cl 3,50€

Whisky Ballantine’s 4cl 4€

Whisky Akashi 4cl 7€

Whisky Chivas Regal 12 ans 4cl 6,00€

Whisky Oban 14 ans, Single malt 4cl 8,50€

Rhum JM / HSE 4cl 7€

Liqueur de sapin 4cl 4€

Eau de vie de poire 4cl 4€

Eau de vie de mirabelle 4cl 4€

B I È R E  P R E S S I O N
                       Blonde 25cl 3,10€

50cl 5,80€
                       IPA 25cl 3,90€

50cl 7,30€

Crémant du Jura, cassis ou pêche 12cl 7€

Crémant du Jura aperol 12cl 8€

Supplément Picon 0,50€

Prix en euro, TVA & service inclus

S A N S  A L C O O L
Evian 50cl 3,10€

1l 4,20€
Badoit 50cl 3,10€

1l 4,20€

Fine Cola zéro 33cl 3,50€

Orangina 33cl 3,50€

Fine thé glacé pêche 33cl 3,50€

Schweppes 25cl 3,50€
Schweppes agrume 25cl 3,50€

Perrier 33cl 3,80€

Sirop 33cl 1,50€
Diabolo 33cl 2,50€

Espresso 1,90€

Cappuccino 3,20€

Chocolat chaud 3€

Thé - infusion 3€

S P I R I T U E U X

Grand Olan 4cl 4€

Génépi 4cl 4€

Amaretto 4cl 4€

Calvados 4cl 4€

B I È R E  B O U T E I L L E  
                        du moment 33cl 5,50€

Rouget blonde 33cl 4,90€

Macvin 5cl 4,20€

Whisky La Jurassienne 4cl 5,90€

Rhum Havana Club 4cl 6€

Rhum Bumbu XO 4cl 7,80€

Gin Tanqueray 10 4cl 6€

Marc du Jura 4cl 4,40€

Jagermeister 4cl 4€

Campari 4cl 3€

Fine Orange 33cl 3,50€

Jura Cola 33cl 3,50€

A P É R I T I F S

B O I S S O N S  C H A U D E S

Fine limonade Bio 33cl 3,50€

Fine tropical 33cl 3,50€

Jus de fruits Rauch 20cl 3,10€

Eau de vie de framboise 4cl 4€

Cidre artisanal brut Sorre 33cl 3,50€

Rouget sans alcool 33cl 4,90€
Ginger beer 33cl 4,90€



Jura

Chardonnay, Arbois AOC 
Domaine Frédéric Lornet 75cl 26€

Savagnin, Arbois AOC 
Domaine Frédéric Lornet 75cl 36€

Ploussard, Arbois AOC 
Domaine Frédéric Lornet 75cl 26€

Trousseau, Arbois AOC 
Domaine Frédéric Lornet 75cl 29€

Petit Bistro, Vins Pays d’Oc IGP

Blanc,Chardonnay 12cl 2,30€ I 25cl 3,10€ I 50cl 5,90€

Rouge, Merlot 12cl 2,30€ I 25cl 3,10€ I 50cl 5,90€

Prix en euro, TVA & service inclus

Blanc

Rouge

V I N S  A U  V E R R E

Chardonnay Savagnin, 
Côte du Jura AOC 
Henriette de Guingey

75cl 36€

Pinot noir, Arbois AOC 
Domaine Frédéric Lornet 75cl 24,50€

V I N S  P I C H E T
Chardonnay, Arbois AOC 
Domaine Frédéric Lornet 12cl 4,10€

Chardonnay Savagnin, 
Côte du Jura AOC 
Henriette de Guingey

12cl 5,50€

Ploussard, Arbois AOC 
Domaine Frédéric Lornet 12cl 4,10€

Trousseau, Arbois AOC 
Domaine Frédéric Lornet 12cl 4,50€

Blanc

Rouge

Côte du Rhône Les Rabassières
Maison Bouachon 12cl 3,10€

Pinot noir, Arbois AOC 
Domaine Frédéric Lornet 12cl 3,80€

Rosé, Grenache 12cl 2,30€ I 25cl 3,10€ I 50cl 5,90€

B O U T E I L L E S

Savagnin, Arbois AOC 
Domaine Frédéric Lornet 12cl 5,50€

Les Rabassières, 
Côte du Rhône village
Maison Bouachon

12 cl 3,10 €

Rosé

Grenache, Pays d’Oc Petit bistrot 12cl 2,30€

Viognier  Terroir d’altitude
IGP Pays d’Oc 12cl 3,10€

Crémant du Jura, Tissot-Maire 12cl 4,90€

Crémant du Jura
Tissot- Maire, Brut Lapiaz 75cl 28€

Montfort, Arbois 
Henri Maire

75cl

75cl 29,50 €



Bourgogne

Saint-Véran, “Les Sables”
Domaine Gaël Martin 75cl 30€

Viré-clessé AOC
Jean Lornon 75cl 38€

Côte du rhône

Côte du Rhône AOC
E. Guigal 75cl 28€

Nos rosés

Prix en euro, TVA & service inclus

Hautes Côtes de Nuits AOC 
Nuiton-Beaunoy 75cl 34€

Beaujolais

Feurie BIO
Les Repentis 75cl 28,50€

Vacqueyras AOC
Marquis de Fonséguile 75cl 32€

Crozes-Hermitage AOC
E. Guigal 75cl 47€

Blanc

Grand Ardèche Chardonnay
Louis Latour 75cl 31,50€

Chablis, Gloire de Chablis
J. Moreau & Fils 75cl 45€

Rouge

Marsannay AOC
Domaine Collotte 75cl 44€

Saint Joseph
Maison Bouachon 75cl 43€

Rouge

Rouge

Moulin à Vent AOC
Domaine Barbet 75cl 32€

Côte du Rhône, Les Rabassières,
Maison Bouachon 75cl 19,50€

Mercurey AOC
Domaine Voarick 75cl 43€

Bourgogne Aligoté AOP
Domaine Corsin 75cl 26,50€

Mâcon La Roche Vineuse AOP
Domaine Corsin 75cl 27,50€

Brouilly
Château de Pierreux 75cl 28€

37,5cl 19,50€

Vieux Truffiers Réserve BIO
Côte du Rhône, Domaine Jean Astiet 75cl 21€

Blanc
Les Rabassières, Côte du Rhône
Maison Bouachon 75cl 18€

Grenache gris, Pays d’Oc
Fortant 75cl 18€

Languedoc Roussillon

Minervois-la-Livinière
Grands Terroirs - Fortant 75cl 31€

Rouge

Blanc
Viognier
Terroir d’altitude- Fortant 75cl 19€

Morgon Côte du Py AOC
Grandes Mises 75cl 29€

Mercurey
Domaine Voarick 75cl 44€

Syrah, Terroir d’altitude
IGP Pays d’oc 75cl 19,50€

Gigondas,
Domaine de Longue Toque 75cl 43 €
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